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s malinovym zelé

" na cca 12 porci

Tmavy korpus Napln
150 g maslovych susenek 250 g mascarpone
20 ml vajecného likéru 200 g zakysané smetany
60 g masla 100 g mouckového cukru
40 g kakaa na $picku noZe Cerstvé nastrouhaného
1 dortova oplatka (priimér 24 cm) muskatového ofisku
Svétly korpus 100 g horké ¢okolady
150 g maslovych susenek 10 g platkove Zelatiny
4 |7ice mléka 50 ml smetany na vareni
60 g masla Dokonceni
40 g mandli 100 g malin na ozdobeni
Malinové zelé 100 ml smetany ke Slehani
200 g mrazenych malin Navic
60 g krupicového cukru olej na vymazani a mou&kovy cukr na vysypani formy
150 ml vody

1 balicek dortového zelé

1. Nastrouhané susenky na tmavy korpus provlihcime likérem a zpracujeme se zméklym maslem a kakaem
na pevnou hmotu. Nechame ji 10 minut odleZet a poté navrstvime na dortovou oplatku.

2. Nastrouhané susenky na svétly korpus provihéime mlékem a zpracujeme se zméklym maslem a nastrouhanymi
mandlemi na pevnou hmotu, kterou také nechdme 10 minut odleZet. Na tmavy korpus o priiméru 24 cm
polozime na stfed dortovou formu o priiméru 20 cm. Do formy rovnomérné navrstvime svétlou hmotu.

Formu sejmeme a korpus uloZzime do chladnic¢ky na 4 hodiny tuhnout.

3. Na malinové Zelé dame do kastrlku 100 g malin a cukr a zalijeme vodou. Pfivedeme k varu, pfiddme dortové
zelé, nechame projit varem a odstavime. Pak pfidame zbylé maliny.

4. Na stfed svétlého korpusu polozime dortovou formu o prliméru 16 cm, nalijeme do ni malinové Zelé a nechame
ztuhnout. Poté sejmeme dortovou formu.

5. Mascarpone smichame se zakysanou smetanou a cukrem. Ochutime muskatovym ofiskem a vmichame
rozpusténou &okoladu. Zelatinu namoéime do studené vody a nechame asi 10 minut bobtnat. Smetanu
privedeme k varu, odstavime, pfiddme okapanou Zelatinu (bez vody) a michdme, dokud se Zelatina nerozpusti.
Pak smetanu se Zelatinou vlijeme do naplné a dobfe promichame.

6. Na korpus s malinovym Zelé ddme dortovou formu po obvodé svétlého korpusu (prdmér 20 cm), pfedem
vymazanou olejem a vysypanou mouckovym cukrem. Do ni rozetfeme polovinu napiné. Druhou polovinu déme
do cukrarského sacku s hladkou trubickou a na povrch nastrikdme po celé plose vétsi pusinky. Dort ulozime
do chladnicky na 4 hodiny tuhnout. Poté formu opatrné sejmeme a dort ozdobime malinami. Smetanu
vyslehdme na pevnou Slehacku, naplnime do cukrarského sacku s hladkou trubic¢kou a po obvodé
nastrikdme malé pusinky.




